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La semaine du 11 novembre au 15 novembre 2024

Menus validés par le Service Diététiqgue & Nutrition de Mille et Un Repas du Nord, sous réserve de disponibilité des produits et
de conditions météorologiques favorables a la livraison des produits locaux. Voir la liste de nos producteurs locaux ci-aprés.
Les informations sur la qualité des produits sont mises a jour sur vos menus quotidiens affichés dans nos restaurants afin de refléter au mieux les commandes réceptionnées.

Les chefs de Mille et Un Repas du Nord privilégient I'approvisonnement en produits frais et locaux.
Pour votre information, durant I'année scolaire 2023-2024, voici la consommation de votre restaurant :

678% de produits frais 935% de produits locaux a’o 17% de produits BIO
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La semaine du 18 novembre au 22 novembre 2024

GARNITURES

DESSERTS

Menus validés par le Service Diététiqgue & Nutrition de Mille et Un Repas du Nord, sous réserve de disponibilité des produits et
de conditions météorologiques favorables a la livraison des produits locaux. Voir la liste de nos producteurs locaux ci-aprés.
Les informations sur la qualité des produits sont mises a jour sur vos menus quotidiens affichés dans nos restaurants afin de refléter au mieux les commandes réceptionnées.
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TSRECHIES

La semaine du 25 novembre au 29 novembre 2024

Menus validés par le Service Diététiqgue & Nutrition de Mille et Un Repas du Nord, sous réserve de disponibilité des produits et
de conditions météorologiques favorables a la livraison des produits locaux. Voir la liste de nos producteurs locaux ci-aprés.
Les informations sur la qualité des produits sont mises a jour sur vos menus quotidiens affichés dans nos restaurants afin de refléter au mieux les commandes réceptionnées.

Les chefs de Mille et Un Repas du Nord privilégient I'approvisonnement en produits frais et locaux.
Pour votre information, durant I'année scolaire 2023-2024, voici la consommation de votre restaurant :

678% de produits frais 935% de produits locaux &’0 17% de produits BIO




7 = 4
1eroGaspil Ay-menu cette semaine dans votre restaurant

La semaine du 02 décembre au 06 decembre 2024

Menus validés par le Service Diététiqgue & Nutrition de Mille et Un Repas du Nord, sous réserve de disponibilité des produits et
de conditions météorologiques favorables a la livraison des produits locaux. Voir la liste de nos producteurs locaux ci-aprés.
Les informations sur la qualité des produits sont mises a jour sur vos menus quotidiens affichés dans nos restaurants afin de refléter au mieux les commandes réceptionnées.

Les chefs de Mille et Un Repas du Nord privilégient I'approvisonnement en produits frais et locaux.
Pour votre information, durant I'année scolaire 2023-2024, voici la consommation de votre restaurant :

678% de produits frais 935% de produits locaux % 17% de produits BIO
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La semaine du 09 décembre au 13 décembre 2024

Menus validés par le Service Diététiqgue & Nutrition de Mille et Un Repas du Nord, sous réserve de disponibilité des produits et
de conditions météorologiques favorables a la livraison des produits locaux. Voir la liste de nos producteurs locaux ci-aprés.
Les informations sur la qualité des produits sont mises a jour sur vos menus quotidiens affichés dans nos restaurants afin de refléter au mieux les commandes réceptionnées.

Les chefs de Mille et Un Repas du Nord privilégient I'approvisonnement en produits frais et locaux.
Pour votre information, durant I'année scolaire 2023-2024, voici la consommation de votre restaurant :

678% de produits frais 935% de produits locaux 3’0 17% de produits BIO
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La semaine du 16 décembre au 20 décembre 2024

Menus validés par le Service Diététiqgue & Nutrition de Mille et Un Repas du Nord, sous réserve de disponibilité des produits et
de conditions météorologiques favorables a la livraison des produits locaux. Voir la liste de nos producteurs locaux ci-aprés.
Les informations sur la qualité des produits sont mises a jour sur vos menus quotidiens affichés dans nos restaurants afin de refléter au mieux les commandes réceptionnées.

Les chefs de Mille et Un Repas du Nord privilégient I'approvisonnement en produits frais et locaux.
Pour votre information, durant I'année scolaire 2023-2024, voici la consommation de votre restaurant :

678% de produits frais 935% de produits locaux &’0 17% de produits BIO




